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Potravinova bezpecnost syrii

Pribézné Skoleni o bezpecnosti potravin v zarizenich mlééné produkce a syrarenském
pramyslu.

Potravinova bezpecnost syru je projekt pfenosu inovace v ramci Programu celozivotniho
uceni Leonardo da Vinci. Jedna se o projekt vychazejici z projektu Seguralimentaria, v jehoz
ramci jsou vystupy puvodniho projektu adaptovany na problematiku evropského sektoru
syrarenského primyslu a zafizeni mlé€né produkce navazanych na tento pramyslovy sektor.
Cilem projektu je zvysit kvalitu a efektivitu vzdélavacich procesl prostfednictvim navrzeni a
validace studijnich materiald, které jsou zaloZeny na novych informaénich a komunikacnich
technologiich (NTIC), a jejich prostfednictvim je zkvalithovano odborné vzdélavani a pfiprava
(VET).

Toto pilotni ovéfeni, pFislusné k Zakladnimu kurzu potravinové bezpecnosti syra bylo
vypracovano v ramci projektu Potravinova bezpecénost syru, ktery je soucasti programu
odborného vzdélavani programu Leonardo da Vinci Evropské komise.

Organizacni a koordinacni organizace projektu:

BETELGEUX, S.L.
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http://www.betelgeux.es
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Partnefi zapojeni do projektu:
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Ecole ¢'ingénicurs 5, voie du TOEC BP 57611 31076 TOULOUSE Cedex 3
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Uvod

Vyukova ¢ast 1: Bezpec€nost potravin.

* Co je bezpecnost potravin. Vztah mezi zdra-
vim a potravinami. Onemocnéni zpUsobovana
potravinami.

* Bezpecnost potravin v sou€asnosti.

bezpecnosti potravin.

* Bezpecnost potravin v Evropé: ,Bila listina
bezpecnosti potravin”. Evropska bezpecnost
potravin.

« Dulezitost téch, ktefi syry vyrabéji, a téch,
ktefi s nimi manipuluji, z hlediska bezpecnosti
potravin.

* Nejdulezitéjsi legislativa.
Vyukova &ast 2: Syry - potravinovy fetézec a
vyhledatelnost.

* Co je potravinovy fetézec?

* Faze potravinového fetézce: vyroba
krmiva, vyroba mléka, syrarensky pramysl,
maloobchodni distribuce a prodej, konzumace
v ubytovacich a stravovacich zafizenich a
spotfeba domacnosti.

» Slozitost potravinového fetézce.
* Pojem dohledatelnost.
* Nastroje a vyhody dohledatelnosti.

Vyukova ¢ast 3: Slozeni mléka a jeho
fyzikalné-chemické vlastnosti.
* Slozeni mléka.
* Pojmy kvality mléka:
- Fyzikalné-chemické charakteristiky.
- Hygienické a sanitarni charakteristiky.

Vyukova Cast 4: Zafizeni mlécné produkce.
* Krmiva, inhibitory a antibiotika.
» Farma: Biobezpecnost.

*  Dojeni.
* Manipulace a hygienické zasady pfi vyrobé
mléka.

» Studeny fetézec a prepravni podminky.

Vyukova ¢ast 5: Vlastnosti syrG.
+ Slozeni syra.
*  Pojmy kvality syr(:
- Fyzikalné-chemické charakteristiky syr.
- Sanitarné-hygienické charakteristiky: hlavni
mikroorganizmy.

Vyukova ¢ast 6: Syrarensky primysil.
» Prejimka mléka.
» Chlazené uchovavani.
» Pasterizace.
+ Koagulace.
* Krgjeni srazeniny a odstranéni syrovatky.
» Tvarovani a lisovani.
* Proces soleni.
e Zrani.
» Baleni a uchovavani.
Vyukova ¢ast 7: Hygiena pfi vyrobé syrl a
manipulaci s nimi.
» Kfizova kontaminace.
» Principy osobni hygieny.
» Spravné vyrobni postupy a ochrana zdravi pfi
praci.
« Cisténi a dezinfekce.

Vyukova ¢ast 8: Potravinova rizika.
» Biologicka rizika.
» Chemicka rizika.
* Fyzikalni rizika.

Vyukova Cast 9: Systém HACCP a fizeni
potravinové bezpecnosti.

» Definice a principy systému HACCP.

+ Kiritické kontrolni body.

+ Systémy Fizeni bezpecnosti potravin: BRC, IFS,
1ISO 22000.

Vzdélavaci ¢ast 10: Potravinova bezpecnost a
Zivotni prostiedi.
« Udrzitelna vyroba potravin.
« Kontaminanty — latky znecistujici Zivotni
prostiedi.

Bibliografie a odkazy.
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Potravinova bezpecénost syru

Uvod.

Tento kurz nazvany - Zakladni kurz potravinové bezpecénosti syra - byl pfipraven v ramci aktivit
Evropského spolecCenstvi jako soucast programu Leonardo da Vinci v oblasti odborného Skoleni.
Jeho cilem je poskytnout informace o bezpec€nosti potravin a podpofit uplatfiovani tcinnych postupi
v8emi pracovniky zafizeni produkujicich mléko a vyrabéjicich syry.

vyuzivaji stale vice a vice védeckych pfistupu a novych technologii. Pouzivané suroviny, uplatiované
zemédeélské postupy a €innosti vykonavané v primyslovych odvétvich zpracovavajicich potraviny pak
za takovych okolnosti zvySuji zdravotni rizika pro spotrfebitele. Odborné Skoleni vSech pracovnikd,
ktefi se na vyrobé& mléka v zemeédeélském podniku podileji nebo ktefi se u€astni dalSiho zpracovani

prioritou.

Kurz se sklada z 10 lekci nabizejicich pfehled mlékarenského a syrarenského sektoru a jeho cilem

je seznamit uc€astniky s riziky ohrozujicimi bezpeénost potravin. Kazda lekce ma specificky soubor |

vzdélavacich zadani, ktera pomoci ilustraci, nakrest a cvi¢eni pomahaji dosahnout pochopeni
vysvétlované latky. Vyukova €ast 1 seznamuje studenty s pojmem bezpecnosti potravin. Vyukova ¢ast
2 popisuje potravinovy fetézec vyroby syrt od zemédélského podniku — farmy az po stll spotfebitele
a sleduje v8echny jeho stopy. Vyukova &ast 3 vysvétluje slozeni mléka a jeho fyzikalni a chemické
vlastnosti. Vyukova €ast 4 se soustfeduje na mlékarenska vyrobni pracovisté, zatimco vyukove Casti
5 a 6 seznamuji s hlavnimi charakteristikami syr( a jednotlivymi kroky jejich primyslové vyroby.
Vyukova Cast 7 se zaméfuje na spravné vyrobni postupy, které maji branit ohroZeni potravin, a tato
systému HACCP (HAZARD ANALYSIS AND CRITICAL CONTROL POINT, tzn. systém analyzy
nebezpedi a kritické kontrolni body - neboli systém rozhodujicich bodl pro zvladani nebezpeci na
zakladé analyzy) a dalSich systému fizeni bezpecnosti potravin, které jsou na HACCP zalozeny.
Vyukova ¢ast 10 identifikuje potencialni kontaminanty - latky znecistujici zivotni prostfedi - a to, jaky
maji vztah k bezpecnosti potravin.
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Potravinova bezpecénost syru

Vyukova ¢ast 1:

Bezpecénost potravin.

» Coje bezpecnost potravin? Vztah mezi zdravim a potravinami. Onemocnéni zplisobovana
potravinami.

viev s

potravin.

» Bezpeénost potravin v Evropé: “Bila kniha bezpeénosti potravin”.

Dulezitost téch, ktefi syry vyrabéji, a téch, ktefi s nimi manipuluji, z hlediska bezpecnosti
potravin.

* NejdulezitéjSi legislativa.

Co je Bezpecnost potravin?

Podle pracovist prokontrolu aprevencionemocnéni Centers for Disease Controland Prevention — |
(CDC), je kazdoro¢né nemocemi zplsobenymi potravou postizeno 48 miliond Ameri¢ant a 3.000
Ameri¢anld na né umira, coz se odrazi v kazdoro€nich nakladech dosahujicich desitek miliard |

aspektem.

V dusledku potravinové krize devadesatych let a dalSich potravinovych skandali nedavnych
let - jako klimatické zmény, zasazeni potravin mikroorganizmy, kontaminace vepfového masa
dioxinem, nemoc Silenych krav, praseci nebo ptaci chfipka atd., které mély zasadni ekonomicky
dopad na jednotlivce, rodiny, spole€enstvi, firmy a vlady - byla davéra lidi téZzce zasazena i
dalSimi potravinovymi hrozbami a krizemi. Proto se za€aly zpochybriovat nejen zpusoby vyroby
potravin, ale i jejich zpracovani, distribuce a pFipravy. Spotfebitelé vyzaduji vice informaci a vétsi -__H
kontrolu, aby mohli konzumovat zdravé a bezpecné potraviny a potraviny ohleduplné k Zivotnimu

prostiedi.




Potravinova bezpeénost syru

Od roku 2000 pfijaly ¢lenské staty Svétové zdravotnické organizace (WHO) rezoluci o uznani
bezpecCnosti potravin za zasadni otazku vefejného zdravi. Bezpelnosti potravin se rozumi
spotfebitelé maji pravo oCekavat a pozadovat bezpecné a kvalitni potraviny. Volaji tedy po
pfisnéjSich pfedpisech a nafizenich a pfisnych sankcich, coz vede k tomu, Ze statni organy
zvySuji tlak na producenty potravin, aby zajiStovali bezpecnost potravin a tim chranili zdravi
spotfebitele.

Cinsky skandal s mlékem.

V roce 2008 onemocnélo témér 300.000 déti a dal$ich 6 nemluviiat umfelo v
dasledku poziti suseného mléka s pfidanym melaminem.

Tato chemikalie byla k mléku ptidana za ucelem zvyseni obsahu proteinti. Mléko
proslo ¢inskymi nutri¢nimi testy odpovidajicimi z hlediska bezpec¢nosti nejhor-
$im hladindm za posledni dobu. .

Tento skandal donutil urady vyhlasit kompletni provérku ¢inského mlékarenské-
ho primyslu s cilem zlepsit bezpe¢nost.

Vznikla krize vyvolala vefejné znepokojeni, nebot se mélo zato, ze chemikalie
byla do mléka pridana zamérné, aby mléko znehodnotila.

Rada zemi uvalila na ¢inské potravinatské vyrobky zdkaz a specidlni kontroly a zdravotni a bezpe¢-
nostni agentury po celém svété byly donuceny znovu presetfit zptisoby a postupy detekce falsovanych
vyrobku.

Evropsky ufad pro bezpec€nost potravin (The European Food Safety Authority - EFSA) udéluje
nezavisla odborna doporuéeni a poskytuje jasné informace o stavajicich a vznikajicich rizicich;
je to klicovy hra¢ Evropské unie (EU) v oblasti vyhodnocovani rizik souvisejicich s bezpecnosti
potravin a krmiv.

Vztah mezi zdravim a potravinami.

Je védecky prokazano, ze mezi stravou a zdravim osob
existuje t&sny vztah. Rika se, Ze to, co jime, ma vliv na to, jak
se citime a chovame. Vznik urcitych poruch a pfedchazeni
rdznym chronickym onemocnénim jsou pfimo zavislé na
tom, co jime.

Odhaduje se, zZe obezita ¢ini v EU az
V Fadé vyspélych zemi je v souCasné dobé hlavnim 7 % ndkladi na zdravotni péci jako

problémem obezita. Nedavné studie také prokazaly, ze v vice-ndkladit vyvolanych nisi pro-
i L i e i duktivitou, ztratou celkové produkee

USA a v anglicky mluvicich zemich se zvysSil vyskyt nadvahy. a predcasnou umrtnosti.

Na celé zemeékouli je vice nez 1 miliarda dospélych s  paji informace je mozné ziskat na

nadvahou, a to véetné 300 miliont obéznich dospélych  adrese

osob. P¥iginou této skuteénosti jsou zmény stravovacich — http://ec.europa.eu/health/ph_

. o . L. . . . publication/eb_food_en.pdf
navyku: jime po cely den, vynechavame snidani, stravujeme



Bezpecnost potravin -

se v zafizenich rychlého obcerstveni a konzumujeme malo zeleniny. Dullezité je také zminit
budou v budoucnosti obrovské potiZe s diabetem, rakovinou a srde¢nimi onemocnénimi. Podle
Svétové zdravotnické organizace (WHO) je dusledkem nespravného stravovani, nedostatku
télesné aktivity a obezity témeér 10% ubytek rokl zivota prozitych v dobré kondici (jeden
DALY - DISABILITY ADJUSTED LIFE YEARS - je ztrata 1 roku Zivota prozitého v dobré zdravotni

kondici).

V Sir§im smysilu je tedy pro zajisténi zdravi zasadni vyvazeny
jidelnicek a pravidelné cviceni.

Mnoho studii prokazalo, ze znalost vztahu mezi jidelniCkem
a nemoci zvySuje kvalitu vybéru stravy a zvySuje pozadavky
na uvadéni informaci spojenych se zdravim. Spotfebitelé si
jsou tohoto vztahu stale vice védomi a uvadéni nutri¢nich
a zdravotnickych udaji na Stitcich potravin vede k tomu, ze
jsou nékteré potravinové vyrobky povazovany za zdravéjsi.
Proto existuje velka Ffada potravin nabizejicich spotfebiteli
nejriznéjsi zdravotni vyhody tfeba pro kosti, zazivani atd.
V Evropské komisi byly nutricni a zdravotni informace
harmonizovany tak, aby byl spotfebitel Iépe chranén.

Onemocnéni zplsobovana potravinami.

V rozvinutych i rozvijejicich se zemich se onemocnéni
zpUsobovana potravinami stala v poslednich desetiletich
Siroce rozsifenym problémem vefejného zdravi, ktery pasobi
stale vétsi starosti. V roce 2005 bylo hlaseno 1,8 miliona amrti

osob na prujmova onemocnéni. DalSimi symptomy takovych

onemocnéni z potravin mohou byt zvraceni, nevolnost, bfisni
kfeCe, horeCka, dehydratace a unava. Obrovské procento
téchto pfipadd Ize pfi¢itat kontaminaci potravin a vody
patogennimi zarodky (napf. viry, bakteriemi nebo parazity).

Vroce 2009 bylo v Evropské uniihlaseno celkem 5.550 ohnisek
takovych potizi vyvolanych potravinami s tim, Ze celkem bylo
evidovano 48.964 pfipadli, 4.356 hospitalizaci a 46 amrti.
VétSina hlasenych ohnisek byla vyvolana salmonelami, viry
a bakteridlnimi toxiny. Nej¢astéjSimi potravinovymi zdroji
byla vejce a vaje¢né vyrobky, hotova salatova jidla nebo jidla
rychlého obcerstveni a vepfové maso nebo vyrobky z néj.
Kromé toho bylo v roce 2009 hlaSeno 15 ohnisek nakazy
soukromych nebo verejnych zdrojd vody.

Jedinci, ktefi jsou onemocnénimi z potravin postihovani

V prosinci 2006
ptijali legislativei EU
Narizeni o pouzivani
nutri¢nich a zdravot-
nich informaci u po-
travin zakotvujici har-
monizované predpisy
platné pro celou EU, které jsou zalo-
zeny na vyzivovych profilech. Vyzi-
vové profily jsou nutri¢ni pozadavky,
které musi potraviny spliovat tim, ze
ponesou nutri¢ni a zdravotni infor-
mace. Jednim z hlavnich cili tohoto
narizeni je zajistit, aby jakakoliv in-
formace uvedena na potravinovém
stitku v EU byla jasna a podlozena
védeckymi dtikazy.

Regulation 1924/2006 on nutrition and
health claims made on foods Commissi-
on Regulation No 353/2008 establishing
implementing rules for applications for
authorisation of health claims.

http://www.efsa.europa.eu/en/nda/
ndaclaims.htm

Zoonozy jsou infekce a onemoc-
néni, které jsou prirozené prenosné
- primo ¢i nepfimo — napf. cestou
kontaminovanych potravin - mezi
zvitaty a lidmi. Zavaznost téchto
onemocnéni se u ¢lovéka pohybuje
od lehkych symptomt az po stavy
ohrozujici zivot. Pro prevenci vy-
skytu zoonoz je dulezité zjistit, kte-
rd zvifata a potraviny jsou hlavnim
zdrojem infekci. Za timto tGcelem se
shromazduji a analyzuji informace
ze vSech clenskych statti Evropské
unie, které maji chranit zdravi ¢lo-
veka.

Zdroj: EFSA Journal 2011;9(3):2090
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nejzavaznéji, jsou déti, téhotné Zeny, starsi osoby a lidé s oslabenou imunitou. Onemocnéni
z potravin se nejen odrazeji vyznamné na zdravi a psychické pohodé osob, ale maji také
hospodarsky dopad.

S cilem zajisténi bezpecnosti potravin a ochrany spotfebitelt byly zavedeny zasadni a ucinné
systémy narodni a mezinarodni kontroly potravin. SouCasné je pfi prevenci onemocnéni
zpusobovanych potravou klicovym aspektem vzdélavani spotfebitele a Skoleni zamérené na
bezpecnou manipulaci s potravinami u osob, které s potravinami zachazeji.

Vzhledem ke skutecnosti, Ze vysoké procento onemocnéni zpusobovanych potravinami vznika
v domacnostech, je opravdu zasadni, aby si spotfebitelé byli védomi, jak dllezité je pfedchazet
témto onemocnénim vznikajicim po nespravném uchovavani / skladovani potravin, v disledku
jejich nedostate¢ného tepelného opracovani / vareni, v disledku nedodrzovani hygienickych
zasad (myti) atd. Za uCelem snizeni téchto hrozeb a za uCelem prosazovani bezpecného

viev s

* Dodrzovani Cistoty.

» Separace surovin od jiz uvarenych jidel.

» Dukladné tepelné opracovani / uvareni.

» Uchovavani / skladovani potravin pfi bezpe€nych teplotach.

* Pouzivani bezpe¢né vody a surovin.

~ CISTOTA

UCHOVAVANI V
CHLADU




Bezpecnost potravin -

Vy88i  produkce, (globalizace obchodovani
krize zménily nejen pojeti potravin, ale i modely
jejich produkce a distribuce, coz vedlo také ke
zménam tradi¢niho stravovani. Dnes lidé vyzaduiji
SirSi paletu potravin, nez tomu bylo v minulosti,
a méni se i zplsob zpracovani potravin. Takze
potravinarsky pramysl usiluje na zakladé prazkumu
trhu o neustalou predikci toho, co bude spotrebitel
pozadovat. Spotfebitelé vyZaduji dodavky potravin
i mimo jejich tradi¢ni sezdnu, coz znamena, Ze se
produkce vypéstovana v jedné zemi prepravuje ke
konzumaci do celého svéta. Vzhledem k nedostatku ¢asu nezbytného k pfipravé fadného jidla
pak spotiebitelé poZaduji jidla hotova, ktera jsou jiZz pfi zakoupeni v obchodé zcela pfipravena
ke konzumaci kdekoliv. Dale se stala ¢astéjSi pfiprava a konzumace jidel mimo domoy, je patrny
vyskyt novych patogennich ptvodcu nebo patogennich plvodcl rezistentnich k antibiotikiim a
pravdou se stala i skuteCnost, Ze jidla pro mnoho lidi pfipravuje jen nékolik osob, které se tak
mohou stat velkym zdrojem ohnisek onemocnéni vyvolanych potravinami.

Kazdoroc¢ni statistiky vykazuji stale vétSi zranitelnou populaci, pro niZz nebezpeéné potraviny
Casto znamenaji vétsi hrozbu a jsou spojované se zkracenim priimérné délky Zivota a narlstajicim
poctem lidi s oslabenou imunitou.

Dalsim problémem spojovanym s bezpecnosti
potravin je oteplovani v disledku klimatickych
zmén; mohlo by jit o faktor vysSi frekvence
vyskytu nékterych onemocnéni vyvolavanych
potravinami ¢€i vodou, v€etné zoondz, Vv
disledku rychlejSiho rastu mikroorganizmu.
Proto zaznamenavame vyskyt toxind v novych
zemeépisnych oblastech a mozna i vy$Si hladiny
toxinG nebo patogennich pivodud v potravinach.

Je jasné, Ze pro zajisténi bezpelnych potravin na

narodni i na mezinarodni Urovni je nezbytna spoluprace mezi ¢leny potravinového fetézce i
urady. Pro zajisténi bezpecnosti potravin a pro lepsi pfedchazeni onemocnéni vyvolavanych
potravinami se strategie bezpecnosti potravin zaméfuji na nékolik oblasti, a to na: inspekce
v jednotlivych krocich vyroby a zpracovani potravin, zlepSovani preventivnich opatfeni proti
kontaminaci potravin, identifikaci vysoce rizikovych potravin a vypracovani vyhledavaciho
systému umoznujiciho monitorovani potraviny od farmy az na stul spotfebitele.

1
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Bezpecnost potravin v Evropé:
potravin” .

V poslednich desetiletich vedly neoekavané potravinové
krize a skandaly k obavam o standardy bezpec¢nosti potravin.
V dusledku toho doSlo ke zménam v evropské potravinové
strategii, v potravinové legislativé a systémech bezpelnosti

potravin, jejichz cilem je chranit zdravi spotfebitele, dosahnout jeho davéry a udrzet si ji.

12. ledna 2000 byla zvefejnéna Bila kniha bezpeénosti potravin doplfiujici a aktualizujici
legislativu EU v oblasti bezpeénosti potravin tak, aby byla soudrznym a transparentnim souborem
pravidel pokryvajicim veskera hlediska produkce potravin ,od farmy az po stal“. Pozdéji byl zfizen
Evropsky ufad pro bezpec€nost potravin (EFSA) financovany Evropskym spoleenstvim. Tato
instituce nese odpovédnost za odborné posuzovani rizik v potravinovém fetézci a je schopna
informovat o téchto rizicich, a to bez ohledu na primyslové a politické zajmy, coz se stane
vychodiskem pro zdokonalovani legislativniho systému v této oblasti a napomuze dosazeni
davéry k evropskym potravinovym dodavkam, vnitfnimu trhu a mezinarodnimu obchodu.

Nafizeni 178/2002 (178/2002 Regulation) bylo vypracovano proto, aby formulovalo zasady a
pozadavky zakona o potravinach a zavedlo povinnosti jak pro ¢lenské staty, tak pro provozovatele
potravinarskych a krmivarskych podnika.

Nyni tedy existuje Siroka Skala pravnich predpisli a nafizeni zajiStujicich bezpecnost a
prospésnost potravin a krmiv, které pokryvaji vSechny faze potravinového fetézce od prvovyroby
az k finalnimu marketingu potravin a krmiv.

Dulezitost téch, ktefi syry vyrabéji, a téch, ktefi s nimi

Miéko a mlééné vyrobky tvofi dulezitou
soucast nadeho jidelni¢ku. Diky vysokému i Sl V roce 2009 se v
obsahu Zivin a fyzikdlné-chemickym _ o8 A* - "¢ Rakousku a Ne-
vlastnostem je v8ak mléko a mlécné ‘ rrfECku ?bje‘fi,lo oh-
) . L . nisko listeriézy v
vyrobky z ného vyrabéné idealni pro rust Bdeda T
mikroorganizm(. Z tohoto divodu jsou mace syra ‘Quargel’
mléko a syry ddlezitym zdrojem onemocnéni od rakouského vy-
vyvolavanych potravinami.

T NN robce. Tento syr ze
zakysané smetany dodavany s rtiznymi prichutémi
Dle EFSAbylo vysoké procento prokazanych  Vyvolal ohnisko 14 piipadi, z nichZ 4 mély fatdln
ohnisek pfisuzovanych konzumaci syri v konf:c. Dany mlé¢ny vyrobek byl dobrovolné s trhu

i o ] stazen 23. ledna 2010.
roce 2009 vyvolano stafylokokovymi toxiny.
DalSi hlasena ohniska se pfi¢itala pUvodci
Listeria monocytogenes a zpUsobila osm umrti.



Bezpecnost potravin -

Hlavni cestou pfenosu téchto patogennich puvodcli na ¢lovéka je kontaminovana potravina

(zvlasté syrové mléko a syrové mlécné vyrobky) po pfimém kontaktu s infikovanymi zvifaty.

MléCna farma a syrafsky podnik, zvlasté pak
pracovnici, ktefi s produkty zachazeji, by si
méli byt védomi toho, jak je dllezité zabranit pfi
produkci mléka na farmé nebo pfi prumyslové
vyrobé& mlécnych vyrobkl pfimému kontaktu, aby

Legislativa bezpecnych potravin je velmi komplexni
materie, ktera se neustale doplfiuje a upravuje.
Komise zavadi novou legislativu pomoci dvou
pravnich nastroji, a to: smérnic (DIRECTIVE) a
nafizeni (REGULATION). Prvni nastroj stanovi cil
a nemuze se prosazovat v jednotlivych ¢lenskych
statech, dokud nedojde k jeho zakomponovani do
narodni legislativy. Druhy nastroj, tzn. nafizeni,
je uplatnitelny okamzité bez nutnosti zaclenéni
do narodniho legislativniho procesu a stava se

Systém rychlého varovani pro
potraviny a krmiva je néstroj umoz-
nujici rychlou a u¢innou vymeénu informaci
mezi ¢lenskymi staty a Komisi v pfipadé, ze
je v potravinovém nebo krmivovém fetézci
zjisténo nebezpedi pro lidské zdravi. Cleno-
vé sit¢ RASFF (EU-27, Komise, EFSA, ESA,
Norsko, Lichtenstejnsko, Island a Svycarsko)
maji nepretrzitou 24-hodinovou sluzbu za-
jistujici to, Ze se urgentni sdéleni odesilaji,
prijimaji a reaguje se na né v co nejkratsim
mozném terminu.

Komisar pro zdravotni a spottebitelskou po-
litiku John Dalli uvedl nasledujici: “Nemiize-
me spat na vaviinech, pokud jde o bezpec¢nost
potravin, a to dokonce ani v roce 2009, ktery
je po dlouhé dobé prvnim rokem bez zavaz-
nych nehod hldsenych v RASFE. Velky pocet
hlaseni RASFF svéd¢i o tom, ze si ¢lenské
staty velmi preji spolupracovat i zahrani¢né,
aby chranily svou vysokou tdroven bezpec-
nosti potravin v ramci EU. Cisla také svédéi o
tom, Ze ¢lenské staty zasilaji vice naslednych
sdéleni, ¢imz poskytuji dalsim zemim, v¢etné

tretich zemi, informace potfebné pro rychlé

zakonem ve vSech €lenskych statech hned, jakmile jednéni a ochranu svych spotiebitelt”

vstoupi v platnost.

Za ucCelem ochrany spotiebitele pfed expozici

nebezpeCnym a nezdravym potravinaiskym vyrobkum byl do legislativy EU zaveden “Balik
hygienickych predpist a nafizeni pro potraviny/FOOD HYGIENE PACKAGE" . Ten spociva
v nasledujicich dokumentech zakotvujicich hygienické predpisy pro potraviny:

* Narizeni (ES) €. 852/2004 Evropského parlamentu a Rady z 29. dubna 2004 o hygiené
potravin. Toto nafizeni obsahuje obecné hygienické poZadavky pro vSechny producenty
potravin a pokryva Sirokou Skalu aspektd, v€etné vSeobecnych povinnosti podnikd z
hlediska hygieny potravin, pozadavkld na analyzu nebezpeci v kritickém kontrolnim bodé
(HACCP) na zakladé postupl Fizeni bezpecnosti potravin, hygienickych pozadavkl na
prostory a vybaveni, Skoleni personalu a osobni hygieny, tepelnych postupl a baleni.

* Nafrizeni (ES) €. 853/2004 Evropského parlamentu a Rady z 29. dubna 2004 zakotvujici H
specifické hygienické predpisy pro potraviny zivociSného pavodu. Toto nafizeni doplfiuje
specifické hygienické pozadavky, které se maji uplathovat u nezpracovanych azpracovanych
vyrobku Zivocisného puvodu: vyroba masa, mléka, ryb a vajec pomoci doplnéni nafizeni =
€. 852/2004.
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Potravinova bezpeénost syru

* Nafizeni (ES) €. 854/2004 Evropského parlamentu a Rady ze dne 29. dubna 2004
zakotvujici specifické predpisy pro organizovani urednich kontrol vyrobkd zivoc€iSného
pavodu uréenych pro lidskou spotfebu. Toto nafizeni se zabyva organizovanim urednich
kontrol, jejichz provadéni je nezbytné u zivocisSnych produktl v potravinovém fetézci pro

14

¢lovéka.

Hygienicka legislativa Spole€enstvi pro potravinové
produkty je doplnéna nasledujicimi pfedpisy:

Nafizeni (ES) €. 178/2002 obsahujici vSeobecné
zasady zakona o potravinach, které vysvétluje
postupy uplatiované v oblasti bezpecnosti
potravin a zfizuje Evropsky Ufad pro bezpecnost
potravin;

World Health
rganization

o

V roce 1963 byla FAO a
WHO zalozena komise

- Nafizeni (ES) & 882/2004 re-organizujici pro potravinovy kodex
. , . . vix . (Codex  Alimentarius
Ufedni kontroly u potravin a krmiv pro zajisténi . C

. o ) Commission), jejimz ci-
verifikace shody s veterinarnim zakonem o lem bylo vypracovat po-

krmivech a potravinach a pfedpisy pro dobré
Zivotni podminky zvifat tak, aby byla mozna
integrace kontrol ve vSech fazich vyroby a ve
vSech sektorech;

Smérnice 2002/99/ES zakotvujici veterinarni
podminky zdravotniho stavu zvifat ur€enych pro
konzumaci Clovékem a restrikce uplatiované
u vyrobklli ze zemi mimo EU nebo z regionl
zemi mimo EU, u nichzZ se veterinarni restrikce
uplatfuji.

Aby bylo mozné zabyvat se specifickymi zalezitostmi a
upravami hygienickych nafizeni, byla zavedena nova
narizeni:

Nafizeni (ES) ¢&. 2073/2005 ze dne 15.
listopadu 2005 o mikrobiologickych kritériich pro
potraviny. Cilem téchto kritérii zakotvenych v

daném nafizeni je validace a uplatnéni spravné

hygienické praxe a aplikace postupl na zakladé

travinové standardy, smérnice a podob-
né texty jako provadéci predpisy v ramci
Spole¢ného programu potravinovych
standardii organizaci FAO/WHO. Hlav-
nim cilem tohoto programu je ochrana
zdravi spotfebitele a zajisténi postupt
slusného obchodovani potravinami a
prosazovani koordinace pti veskeré pra-
ci na potravinovych standardech prova-
déné mezinarodnimi vladnimi i nevlad-
nimi organizacemi.

Cleny této Komise (Codex Alimentarius
Commission) je vSech 27 ¢lenskych sttt
Evropské unie. V roce 2003 se stalo ¢le-
nem uvedené Komise i Evropské spole-
¢enstvi (nyni EU) a sdili kompetence se
svymi ¢lenskymi staty na zdkladé arovné
harmonizace prislusné legislativy.

Dalsi informace viz:
http://ec.europa.eu/food/international/
organisations/codex_en.htm

zasad analyzy nebezpedi a kritického kontrolniho
bodu (HACCP), aby byla zajisténa bezpecnost potravin.

Narizeni Komise (ES) ¢. 1881/2006. V tomto nafizeni, které vstoupilo v platnost dnem 1.
bfezna 2007, jsou stanoveny maximalni hladiny urcitych kontaminujicich latek v potravinach

(mykotoxiny, kovy, dioxiny atd.)



Bezpecnost potravin -

Ceska republika.

Obecné& se vyrobci potravin v CR musi fidit legislativnimi predpisy EU (HACCP — Systém
analyzy rizik a kritickych kontrolnich bodu, hygienicky bali¢ek) a organizace FAO/WHO (Kodex
Alimentarius — standardy pro mléko a syry). VSechny hlavni body jsou soucasti Ceské narodni
legislativy. Legislativa EU oblasti bezpec€nosti potravin je nadfazena narodni legislative.

Existuji zde také doporucené postupy pro spravnou hygienu a spravné postupy pfi vyrobé mléka
a mlé¢nych vyrobkd. Tyto postupy nejsou povinné (pouze vedlejsi) a zahrnuji HACCP a legislativu
vztahujici se k produkci potravin, jsou pouzivany jako zazemi pro specificka pravidla hygieny a
vyrobni praxe v podnicich.

+ CR vypracovala Strategii bezpe&nosti potravin a nutriéni strategii pro roky 2010-2013. Jde
o klicovy dokument vytvofeny na zakladé principu Bilé knihy bezpe&nosti potravin.

e Zakon €. 252/1997 Sb., o zemédélstvi, ve znéni zakona ¢. 62/2000 Sb., zakona ¢. 307/2000
Sb., zakona ¢. 28/2003 Sb. a zakona ¢. 85/2004 Sb.

v

e Zakon &. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zmé&né a doplnéni
nékterych souvisejicich zakonu.

» Oblasti upravy predpisu: Oznacovani puvodu zbozi.; veterinarni péce.; Vyroba a distribuce
potravin. Zemédélsko-potravinarsky komplex.; Obaly podle obchodniho prava.; Statni
monopoly. Tabakovy primysl.; Statni dozor. Statni dohled. Administrativni dozor.; Pokuty.
Blokové pokuty.; Sluzebni dohled ainstan¢ni dozor. Inspekce.; Hygienicka a protiepidemicka
péce.; Ochrana zdravych Zivotnich podminek (o¢kovani, dezinfekce, deratizace;

e Zakon €. 455/ 1991 Sb. o Zivhostenské podnikani v platném znéni

e Zakona €. 91/1996 Sb., o krmivech :
I—
e Zakon &. 166/1999 Sb., ze dne 13. ervence 1999 o veterinarni péci a o zméné nékterych
souvisejicich zakonu (veterinarni zakon).
e Zakon ¢&. 258/2000 Sb., o ochrané verejného zdravi, v platném znéni.

» Zakon ¢. 378/2007 Sb., ze dne 6. prosince 2007 o léCivech a o zménach nékterych R ‘
souvisejicich zakonl (zakon o Ié&ivech).

- Zakon &. 256/2000 Sb., o Statnim zemé&délském interven&nim fondu a 0 zméné nékterych T ‘
dalSich zakonl (zakon o Statnim zemédélském intervenénim fondu), ve znéni zakona ¢.
128/2003 Sb., zakona €. 41/2004 Sb. a zakona ¢. 85/2004 Sb.

» Strategie bezpec€nosti potravin a nutri¢ni strategie pro rok 2010 - 2013




