RUral-uRBAN synergies emerged in an

p U p B n N IVE immersIVE innovation ecosystem

Synergie mezi venkovem a méstem vytvorené
Vv imerzivnim inovacnim ekosystému

Technologie zpracovani mléka

Téma: Ucastnici workshopu budou sezndmeni s teoretickymi informacemi, tykajici se
technologii zpracovani miléka nebo oznacovani mlécnych vyrobkl. V praktické casti

workshopu bude pak pozornost zamérena na vyrobu fermentovanych mlécnych vyrobkl
a syru.

Misto konani: Potravinarsky pavilon FAPPZ

Termin konani: 16. 1. 2025 od 10:00 do 16:00

forms.office.com/e/FaDiS4LvMi

Resitelé

Ceska zemédélska
univerzita v Praze
Provozné ekonomicka fakulta - Katedra informacnich technologii
Fakulta agrobiologie, potravinovych a prirodnich zdroju

Katedra mikrobiologie, vyZivy a dietetiky - Katedry kvality a bezpecnosti potravin
Potravinarsky pavilon

Projekt Rurbanive ziskal financni prostfedky z programu Evropské unie pro

vyzkum a inovace Horizont Evropa na zakladé grantové dohody €. 101136597 .
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