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Uvodni komentar

Pti prodeji zdkladni suroviny v nezpracovaném stavu (mléko, vejce, med apod.) se zisky
»presouvaji“ ke zpracovatelim a obchodnikiim. Zeméd¢lec, ktery premysli nad rozvojem svého
podniku, musi hledat cesty realizace produkce (odbyt produkce s ptidanou hodnotou), které mu
pomohou, aby alespon ¢ast zisku ziistala u néj. Nelze si nepovSimnout stoupajiciho ziajmu
zakaznik o chutné, tradicni a autentické potraviny z farem, z regionu jejich vzniku, z malych
rodinnych podniki apod. Potadaji se ochutnavky, dny otevienych dvefi, soutéze regionalnich
potravin atd.

Tato pfirucka shrnuje praktickou a ptehlednou formou ,,zacate¢nické™ informace pro ty, ktefi
uvazuji o zpracovani mléka a masa na farmé a odbytu mléénych/masnych vyrobktl. Nenabizi
detailni ptfehled problematiky, k tomu slouzi jiné materidly. Pokud nékdo uvaZzuje o zpracovani
mléka/masa na farmé (napf. po zajimavé exkurzi) a chybi mu zakladni pfehled informaci, jsou pro
néj urceny nasledujici radky.



Okénko do zakladni legislativy

Zakon

W

¢. 166/1999 Sb., o veterinarni péci a o zméné nékterych souvisejicich zakoni

(veterinarni zakon)

§18 a 20: pozadavky na zivocisné produkty, uvadéné do obéhu

§ 21: domaci porazka

§ 21b: porazeni jateénych zvirat v hospodaistvi

§ 22: pozadavky na osoby, které zpracovavaji a vyrabéji zivo¢isné produkty
§ 23: povinnosti provozovatele jatek

§ 24: pozadavky na prostory, urc¢ené pro zachazeni se zivoc¢iSnymi produkty
§ 26: preprava zivoc¢isnych produkti

§ 27a: chovatel mize v malych mnozstvi prodavat

§ 27b: uzivatel honitby mize v malych mnozstvich prodavat.

Ziakon ¢. 246/1992 Sb., na ochranu zvirat proti tyrani

§ 5a: odborna zpiisobilost na useku ochrany zvitat pii pordzeni
§ 5b: porazeni nebo utraceni nemocnych, vycerpanych nebo zranénych zvirat
§ Se: kamerovy monitorovaci systém pro sledovani fadného zachazeni se zviraty na jatkach.

Vyhlaska ¢. 289/2007 Sb., o veterinarnich a hygienickych pozadavcich na Zivo¢iSné produkty,
které nejsou upraveny primo pouzitelnymi predpisy Evropskych spolecenstvi

§ 10: Cerstvé dribezi maso

§ 11: Cerstvé kralici maso

§ 11a: ryby a jini Zivo¢ichové pochézejici z akvakultury
§ 12: zvéfina

§ 13: syrové mléko

§ 14: Cerstva vejce

§ 15: veeli produkty.

Vyhlaska ¢. 128/2009 Sb., o prizptsobeni veterinarnich a hygienickych poZadavki pro nékteré
potravinaiské podniky, v nichZ se zachazi se Zivo¢iSnymi produkty

§ 3: postup pii prizplisobeni pozadavki pro potravinarské podniky

§ 5: potravinaisky podnik s malym objemem vyroby

§ 7: potravinaisky podnik, provozujici maloobchodni ¢innost

§ 8: potravinaisky podnik, provozujici okrajovou ¢innost

§ 10: potravinaisky podnik, zpracovavajici mléko

§ 14a: potravinaisky podnik, zpracovavajici maso volné Zijici zvéte, provozuje okrajovou
¢innost

Zakon ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zakoni

§ 3: povinnosti provozovatelll potravinaiského podniku (hlavné i) ozndmit pfislusnému
organu dozoru v listinné podob& nebo v elektronické podobé dalkovym pienosem dat
zahdjeni, zmény nebo ukonceni vykonu predmétu ¢innosti)

Naftizeni Evropského Parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004, kterym se stanovi zvlastni hygienicka
pravidla pro potraviny Zivoc¢isného plivodu

A dalsi.....



Nezbytné pojmy

Uvadéni do obéhu

Drzeni potravin nebo krmiv za ucelem prodeje, véetné nabizeni k prodeji nebo jakékoli jiné formy
prevodu, zdarma nebo za tplatu, jakoz i prodej, distribuce a dalsi formy pievodu jako takové.

Prodej ze dvora

e oznadeni pouzivané pro piimy prodej malych mnoZstvi NEZPRACOVANYCH produkti
prvovyroby

e na tento prodej se vztahuje vyjimka stanovend ptedpisy Evropské unie [viz ustanoveni
¢lanku 1 odst. 2 pism. c¢) nafizeni (ES) ¢. 852/2004, ustanoveni ¢lanku 1 odst. 3 pism. c)
natizeni (ES) ¢. 853/2004]

e upraveno narodni legislativou: veterinarni zakon ¢. 166/1999 Sb. (§ 27a) a Vyhlaska
¢. 289/2007 Sb. (§ 10-15). Ta upravuje legislativu pro mala mnoZzstvi.

Chovatel tedy mtze i bez registrace potravinarského podniku v malych mnozstvich prodavat:
e 7Zivou driibez a kraliky

Cerstvé driibezi a krali¢i maso

ryby a zivo€ichy, pochazejici z akvakultury

zvefinu

syrové mléko

cerstva vejce

vceli produkty.

Jak mtze odbyt koncovym zakaznikim probihat?
e piimo v hospodaistvi
e v trznici nebo na trzisti
e v mistnim maloobchodu.

Mistni maloobchod

Zafizeni, ktery se nachazi na tizemi celé Ceské republiky. Za mistni maloobchody jsou povazovana
také zafizeni stravovacich sluzeb (napf. restaurace, hostince apod.), stanky, farmaiské trhy,
restaurace €1 food trucky, které prodavaji zbozi (zejména potraviny) piimo koneénému spotrebiteli
(domacnostem) v mensim méfitku, casto na lokalni urovni, a spliuji legislativni pozadavky pro
provoz potravinarského podniku (provozni a sanitacni fad, principy dohledatelnosti apod.).

Registrace potravinarského podniku

Zapséani do seznamu registrovanych subjektli pod dozorem organti Statni veterinarni spravy nebo
jiného dozorového organu dle zakonnych kompetenci (napt. Statni zemédé€lské a potravinaiskeé
inspekce v pfipad€ potravin rostlinného pivodu nebo prodeje balenych potravin). Registraci
podléhaji podniky pod veterindrnim dozorem, na néZ se nevztahuje natfizeni (ES)

¢. 853/2004 (napt. maloobchodni zafizeni s upravou masa, mléka, ryb, drliibeze, vajec nebo
prodejem zvétiny, které dodava pouze konecnému spotiebiteli).

Registrace znamend, Zze provozovatel maloobchodu ozndmi piislusnému kompetentnimi organu,
v pfipadé Zivo€isnych produkti tedy Krajské veterindrni spravé (KVS), jakou cinnost hodla
provozovat a kde, uhradi spravni poplatek 100 K¢ a smi zahgjit ¢innosti po zapsani do seznamu
registrovanych provozovateld potravinafskych podniki.

Pokud Zadost o registraci spliiuje vSechny pozadavky, KVS podnik zaregistruje a provadi v ném
bézné kontroly. Soucasti zadosti podniku zpracovavajiciho Zivoc¢isné produkty je mimo jiné
provozni a sanitacni fad a postupy zalozené na zasadach HACCP (§ 32-34 vyhlasky ¢. 289/2007



Sb.). V pripad¢, ze KVS pii bézné kontrole zjisti, ze podnik neodpovida pozadavkim legislativy,
muze ¢innost podniku pozastavit a vymahat odstranéni nedostatkd.

Schvéleni a registrace potravinaiského podniku

Udéleni souhlasu k vykonu urcité ¢innosti na zaklad¢ splnéni podminek stanovenych veterinarnim
zakonem. Schvaleni podléhaji podniky pod veterinarnim dozorem, na néz se vztahuje natizeni (ES)
¢. 853/2004 (napt. jatky, porcovny, bourarny, mlékarny).

Schvaleni vyzaduje, aby provozovatel podal pisemnou zadost na KVS, ve které uvede, jakou
¢innost bude provozovat, za jakych podminek a kde. Na rozdil od ,,pouhé* registrace jsou v ptipadé
schvalovani vyrobnich prostor a dokumentace podniku zkontrolovany pied zahdjenim cinnosti.
Pokud vyrobni prostory a systém vyroby vyhovi legislativé, KVS provoz schvali docasn¢ na tfi az
Sest mesicli, béhem kterych je provoz pod zvySenym (CastéjSim) dozorem. Pokud je vSe v poradku,
po auditu nasleduje trvalé schvaleni provozu. Spravni poplatek za schvaleni ¢ini 500 K¢.



Co neni faremni zpracovani

Domaci porazka

V diskuzich stile zazniva, zda se maso z domaci porazky miize prodavat. Pozadavky na domaéci
porazku jsou dany § 21 veterinarniho zdkona ¢. 166/1999 Sb. Domaci porazkou mohou byt
porazena ve vlastnim hospodaistvi chovatele jate¢nd zvitata s vyjimkou skotu starsiho 72 mésicu,
koni, oslt a jejich kiizenci.

Skot mladsi, nez 72 mésict, koné, osli a jejich kfizence mize chovatel porazit nejvySe v poctu
2 velkych dobytéich jednotek podle nafizeni vlady upravujictho podminky provadéni
agroenvironmentalné-klimatickych opatfeni ro¢né.

Maso a organy z domaci porazky jsou urceny pro vlastni spotiebu:
e osob tvotici domacnost chovatele, jedna-li se 0 maso a organy ze skotu, nebo
e osob tvofici domacnost chovatele nebo pro spotiebu osoby blizké, jedna-li se o maso a
organy ostatnich zvitat.

Domacnost je tieba chapat jako fyzické osoby, které spolu trvale ziji a spole¢né uhrazuji naklady na
své potfeby. V pifipadé masa a organi ostatnich zvirat (jinych, nez skotu, tj. napf. prasat)
porazenych domaci pordzkou je ptipusténa spotieba osobou blizkou, kterou se rozumi piibuzny v
fad¢ piimé, sourozenec a manzel nebo partner podle jiného zakona upravujiciho registrované
partnerstvi; jiné osoby v poméru rodinném nebo obdobném se pokladaji za osoby sobé navzajem
blizké, pokud by Gjmu, kterou utrpéla jedna z nich, druha diivodné pocit'ovala jako ujmu vlastni.
Ma se za to, ze osobami blizkymi jsou 1 osoby seSvagiené nebo osoby, které spolu trvale ziji (viz
§ 22 obcanského zakoniku ¢. 89/2012 Sb.).

Z toho jasn¢ vyplyva, ze obcCas diskutovany piistup ,,zabijeme byka a maso rozdame po rodiné a
kamaradech* je nespravny a v rozporu s uvedenou legislativou. Ve vySe uvedeném § 21 se jasn¢
pise: ,,Maso a organy jatecnych zvitat z domaci porazky podléhaji veterindrnimu vySetieni, stanovi-
11 tak krajska veterinarni sprava se zietelem k ndkazové situaci, a nesmi byt dale uvadény na trh*
(tedy neni mozné je prodavat ani rozdavat osobam, které netvoii domécnost chovatele, popiipadé¢
nespadaji mezi jeho blizké osoby, viz Nezbytné pojmy).

Blizsi pozadavky na domaci pordzky jsou specifikovany ve vyse uvedeném § 21.



Prodej ze dvora
Prodej syrového mléka
Chovatel mize prodavat mléko od zvitat z vlastniho chovu, a to za téchto podminek:
e chovatel musi pozddat mistné ptislusnou krajskou veterinarni spravu o vydani souhlasu
s prodejem syrového mléka
e syrové mléko lze prodavat v mistnosti oddélené od staji, vybavené chladicim zafizenim, ve
které je na viditelném misté upozornéni ,,Syrové mléko, pred pouZzitim tepelné opracovat
nebo pasterovat*
e syrové mléko asmetanu Ize prodavat pomoci prodejniho automatu (automat musi byt
registrovan u mistn¢ prislusné KVS)
e mléko musi splilovat vSechny pozadavky na mléko urcené pro lidskou spotiebu.

Mala mnoZstvi nezpracovanych produkta (viz Vyhlaska ¢. 289/2007 Sb.)

Drubezi maso: situace se tyka chovatele, ktery nechova rocné vice nez 2 000 kusi krtt, hus nebo
kachen, nebo 10 000 kust ostatni driibeze. Takovy chovatel miize prodavat chlazené kufeci maso
pfimo spotiebiteli ve svém hospodafstvi, v trznici nebo na trzisti, nebo ho dodavat do mistniho
maloobchodu.

Za malé mnozstvi Cerstvého driitbeziho masa se povazuje neporcované maso z nejvyse 2 000 kust
dritbeze prodavanych nebo dodavanych v pribéhu jednoho kalendainiho roku. K masu musi byt
pfipojeno dobtfe viditelné a &itelné upozornéni "Maso neni veterinarn€ vysetfeno — uréeno po
tepelné upravé ke spotiebé v domacnosti spotiebitele", pfipadné se tato informace uvede v

obchodnim dokladu, maso musi byt skladovéano za stalé teploty od - 2 °C do + 4 °C.

Krali¢i maso: situace se tykd chovatele, ktery chova kraliky v malém. Takovy chovatel muze
neporcované Cerstvé krali¢i maso v malych mnozstvich proddvat piimo spotiebiteli ve svém
hospodafstvi, v trznici nebo na trzisti, nebo dodavat do mistniho maloobchodu.

Pocty prodavaného jsou zde analogické, jako u dribeziho masa, hlava nesmi byt oddélovana od
téla. K masu musi byt pfipojeno dobie viditelné a Citelné upozornéni "Maso neni veterinarné
vysetieno — urceno po tepelné upravé ke spotifebé v domadacnosti spotiebitele”, piipadné se tato
informace uvede v obchodnim dokladu. Maso, stejné¢ jako v pfedchozim piipad¢, musi byt
skladovano za stélé teploty od - 2 °C do + 4 °C.

Ryby a jini ZivoCichové pochazejici z akvakultury: za malé mnoZzstvi Zivych ryb nebo jinych
zivo€ichl pochézejicich z akvakultury se povazuje takové mnoZzstvi zivych ryb nebo jinych
zivocichl pochdzejicich z akvakultury, které odpovidd obvyklé denni spotiebé téchto zivych ryb
nebo jinych zivoc€ichl pochazejicich z akvakultury v domacnosti daného spotiebitele.

Zvétina: uzivatel honitby mlze dodavat téla ulovené volné Zzijici zvéte v kizi nebo pefi v malych
mnozstvich, ke zvéfi musi byt pfipojeno dobie viditelné a Citelné upozornéni "Zvér byla vySetiena
proskolenou osobou — urc¢ena po tepelné tprave ke spotiebé v domécnosti spotiebitele".

Ptedmétem prodeje zvéie v maloobchodni prodejné je pouze teélo zvéte, které je provazeno plombou
a listkem o ptivodu zvéfe a je uchovavano pfi teploté od 0 °C do 7 °C po dobu nejdéle 7 dnii od data
uloveni, nebo pii teploté od 0 °C do 1 °C po dobu nejdéle 15 dnii od data uloveni.

Za malé mnozstvi zvéte, urené k prodeji nebo dodani podle odstavce 1 uZivatelem honitby, se
povazuje nejvyse 4 000 kusti velké voln€ zijici zvée a 100 000 kust drobné volné Zijici zvere

odlovenych v jedné honitbé za rok.

Syrové mléko: pfimy prodej syrového mléka v mist€é vyroby musi byt provadén v mistnosti



oddélené od staji, vybavené chladicim zafizenim, nebo prostfednictvim prodejniho automatu. Na
viditelném misté¢ byt umisténo upozornéni "Syrové mléko, pted pouzitim tepelné¢ opracovat nebo
pasterovat".

Za malé mnozstvi syrového mléka, ur€eného k ptimému prodeji jednomu koneénému spotiebiteli,
se povazuje takové mnozstvi tohoto syrového mléka, které odpovida obvyklé denni spotieb¢ tohoto
mléka v domécnosti daného spotiebitele.

Cerstva vejce: chovatel miize vejce dodavat spotiebiteli nejpozdéji do 28 dnd po snasce, piicemz
datum minimalni trvanlivosti je nejvySe 28 dni od data snasky. V ptipad¢ prodeje vajec
prostiednictvim prodejniho automatu nebo dodavand do mistniho maloobchodu, musi byt
prosvicena a musi k nim byt ptipojena dobie viditelnd informace pro spotiebitele o minimalni
trvanlivosti vajec a o jménu, popiipadé jménech chovatele a adrese chovu, kde byla vejce
vyprodukovana.

Za malé mnozstvi Cerstvych vajec se povazuje nejvyse 6 000 vajec prodavanych nebo dodavanych v
prubéhu jednoho kalendainiho mésice.

Vceli produkty urcené k lidské spotiebé: med musi byt pielévan a skladovan v obalech, které
spliiuji pozadavky na obaly pro potraviny zivoc¢isného ptivodu. Nesmi byt vystavovan pifimému
slune¢nimu zareni. Mateti kaSicka musi byt stabilizovana do 3 hodin po ziskani; uchovava se pii
teplote do 0 °C.

Za malé mnozstvi medu se povazuje mnozstvi nepievysujici 2 tuny v prubéhu jednoho kalendainiho
roku. Za malé mnozstvi pylu se povazuje mnozstvi neptevySujici 100 kg v prubéhu jednoho
kalendéainiho roku a za malé mnozstvi matefi kasicky povazuje mnozstvi neptfevysujici 10 kg v
prubéhu jednoho kalendainiho roku.



Planovani zpracovatelského provozu
Velikost zpracovatelského provozu a jeho kapacitu 1ze odhadnout jiz pfi pripraveé, napi. s pomoci
tzv. check-listu (Ize jakkoli upravovat a dopliiovat):

1. Miléko ke zpracovani vlastni/nakupované ANO/NE
e dulezité mj. z hlediska registrace/schvalovani provozu, logistiky, moznosti odbytu apod.
2. Rozumim patti¢né legislativé? ANO/NE
e cvropska legislativa
e narodni legislativa
3. Jsem schopen/a jednat s ptisluSnymi ufady a argumentovat v ptipad¢ neshody?
ANO/NE
e priprava projektu zpracovatelské kapacity
e registrace/schvaleni provozu
4. Mam vhodné prostory nebo jsem schopen/a vhodné prostory
zatidit/vybavit/pronajmout/rekonstruovat/postavit? ~ ANO/NE
e napojeni na ptedchozi bod
e stavebni pozadavky, hygiena, kolaudace prostor
e pfipadné dotacni pozadavky
5. Rozumim ekonomickym otdzkam (naklady, vynosy, marze apod.), abych dokézal/a nastavit
spravnou cenu? ANO/NE
e fixni naklady, dotace, ivéry apod.
6. Dokazu se postarat o odbyt? ANO/NE

analyza uzemi
obchody, restaurace, piipadna spoluprace
e-shop, Facebook, piimy prodej, bedynky apod.

Odpovéd’ ANO na jakoukoli otazku vas posouva dale, odpovéd’ NE ukazuje, na kterou oblast
(okruh/problém) je potreba se soustredit.



Odbyt masa bez vlastniho zpracovani
Spoluprace s Feznikem

nejjednodussi moznost

feznik si zvife odveze (popi. mu ho za splnéni legislativnich podminek muze chovatel
odvézt)

feznik si svém zpracovatelském provozu zvife zabije (popf. si toto zajisti ve schvalenych
jatkach) a rozbourd, nachysta si maso k prodeji, popt. maso zpracovava dale

pfi prodeji masa zdkaznikim je feznik informuje, Ze maso je od konkrétniho chovatele
(ideéln¢ 1ze spojit s letaky, propaga¢nimi materidly v feznictvi, propagovat na webu/FB,
Instagramu apod.).

Prodej balickovaného masa zakaznikiim na zakladé spoluprace chovatele s jinym zemédélcem
(s vlastnimi jatkami/bourarnou), popr. schvalenymi jatkami

vzdy musi jit o schvalené jatky, kde zvifata zabiji, provedou veterinarni prohlidku, maso je
posouzeno z hlediska zdravotni nezdvadnosti a oznafeno ptislusnou znackou (veterinarni
oval). V bourarn¢ pak jate¢né trupy mohou odborné rozbourat az do balickli masa dle
objednavky chovatele (jatky, nebo farma s takovymi jatkami/bourarnou). POZOR: n¢které
jatky nemaji bourarnu, ty maso bourat nemohou!

idealni je, nechat rozbourané maso zabalit do balickli a oznacit, maso pak lze ptebrat a ulozit
na farmé¢ do lednice. POZOR: jednd se o podnikatelskou ¢innost, tuto nelze skloubit s
pouzivanim lednice v domacnosti chovatele. Idedlni je nékde v ramci hospodarstvi vyclenit
mistnost s lednici/lednicemi, k tomu napt. vhodné vydejni okénko pro realizaci prodeje
zékazniktim (obdoba stankového prodeje), I1ze vyftesit 1 bez okénka. Tato prodejna/vydejna
by méla mit vlastni socidlni zazemi (Ize vyuzivat WC v domacnosti chovatele, pokud nema
zamestnance). Registrace Cinnosti u Statni zemédélské a potravinaiské inspekce (SZPI),
https://www.szpi.gov.cz/. Jednalo by se totiz o prodej balickovaného masa, bez dalSiho
opracovani

jinym zpisobem je prodej (uvadeéni na trh) masa konecnému spotiebiteli z jiného (u KVS
registrovaného) zafizeni, tj. prodej by zajistoval jiny subjekt, nez samotny chovatel

v uvahu ptipada také nakup chladiciho ptivésu, ktery by po konzultaci s KVS fungoval jako
pojizdna prodejna. V takovém piipadé by bylo mozné balickované maso rozvazet koncovym
zékaznikiim. POZOR: v piipad¢ chladiciho ptiveés je nutnd registrace dopravce u SVS a
musi se se jednat o cilené objednavky pro zakazniky

lepsi, bohuzel nakladnéjsi je jednoducha pojizdna prodejna s hygienickym zazemim a
chladici jednotkou a normadlni, tfeba v obci vyhldSeny prodej v urcitou dobu. Registrace
¢innosti (bez chladiciho ptivésu) u SZPI, pokud by chovatel prodaval i nebalené vysekoveé
maso, pak registrace pouze u KVS

chovatel musi jatkdm ohlasit, ze se jedna o pordzku ve mzdé. Od nich bude informovan
ufedni veterinarni 1ékaf na jatkach. Takto zpracované partie zvifat se eviduji zvlast, aby
mohla byt zajiSténa zpétnd kontrola a sledovatelnost, tzn. jestli se maso nedostava na trh
Jjinym, nekalym zptsobem.

Na zakladé bodi viz vySe je nutné si vyridit registraci jako potravinarsky podnik!

POZOR: je-li maso z potravinaiského provozu prodavano zakaznikovi a €ast je vyuZivana pro
vlastni potfebu v domécnosti chovatele, pozor na povinnosti vii€i finanénimu ufadu. Pokud chovatel
z jatek odebere napt. 100 kg masa a necha si pro vlastni potiebu 30 kg (tj. 30 %), tak si z faktury od
jatek mize dat do nakladi max. 70 %, nikoli celou fakturu. To proto, Ze v ramci své podnikatelské
¢innosti bude mit chovatel piijmy jen ze 70 kg masa, nikoli z celych 100 kg. V opacném ptipad¢ by
doslo ke zkraceni dan¢ z piijmi.



Faremni zpracovani

Jak se v tom, kdy se ma podnik moZnost registrace, kdy se musi nechat schvalit?

§ 22 veterinarniho zdkona ¢. 166/1999 Sb., mj. fiké: ,,Osoby, které jako podnikatel¢ ziskavaji,
vyrabéji, zpracovavaji, osettuji, bali, skladuji, pfepravuji a uvadéji na trh zivocisné produkty v
podniku, zavodé, popiipadé jiném zafizeni, jez jsou pod stdtnim veterinarnim dozorem, maji v
souladu s ptedpisy Evropské unie odpovédnost za to, aby v jednotlivych fazich potravinového
retézce nebyla ohrozena zdravotni nezavadnost Zivoc¢isnych produkti.

Tyto soby jsou povinny:

a) v souladu s predpisy Evropské unie pozaddat KVS o schvaleni a registraci, poptipad¢ jen o
registraci podniku, zdvodu, popfipadé jiného zafizeni, ozndmit KVS datum zahdjeni ¢innosti a
provozovat ji az po schvaleni, poptipad¢ registraci a oznamovat KVS zmény udaji rozhodnych z
hlediska schvaleni, poptipad€ registrace. V Zadosti uvedou vedle naleZitosti podle spravniho fadu
druhy Cinnosti, které hodlaji provozovat. Podminky schvéleni, podminéného schvaleni, pozastaveni
nebo odejmuti schvaleni jsou stanoveny piedpisy Evropské unie®.

Mistné ptislusna KVS nebo méstska veterinarni sprava v Praze vykona uiedni kontrolu za tcelem
schvaleni podniku se zaméfenim na ovéfeni, zda uspofddani a vybaveni a navrhované vyrobni
procesy spliiuji poZadavky natizeni (ES) €. 852/2004, ¢. 1069/2009, a €. 853/2004. Zaroven posoudi
dokumentaci provoznich systémt (provozni a sanitacni fad se zaméifenim na body HACCP, DDD,
spravna hygienicka praxe, systém kontroly vody, systémy sledovatelnosti atd.) a schvali provozni a
sanitacni fad.

V ptipadé¢ minimlékaren je situace nasledujici:

e provozovna, ktera bude zpracovavat pouze mléko z vlastniho chovu a produkovat mléko a
mlécné vyrobky pro vlastni prodejnu, resp. pro prodej vlastnich produkti prostfednictvim
prodejniho automatu nebo na trzisti a trznici, max. 35% produkce bude prodavat jinému
maloobchodnimu zatfizeni, mize byt pouze registrovana

e provozovna, ktera zpracovava (i) jiné mléko, nez z vlastniho chovu nebo pokud mé vyrobce
zamer uvadét produkty z mléka z vlastniho chovu na trh jinym zptsobem nez je uvedeno
v piedchozim odstavci (Uzemi celé CR, Gizemi EU), musi byt schvélena a registrovana.

V ptipadé¢ bouraren ¢i malych zpracoven masa je dle § 24a veterindrniho zdkona moznost
registrace, pokud se v nich tydné:

e Dbourda mén¢€ nez 5 t masa, vyjma masa dribeziho a krali¢iho

e porcuje méné nez 2 t masa dribeziho nebo krali¢iho, nebo

e vyradbi méné nez 7,5 t masnych vyrobk.

Nezbytnou podminkou vSak je, aby maso pochdzelo ze zvifat porazenych na schvalenych jatkéch,
kde probiha Ufedni veterinarni prohlidka.

To znamend, Ze vySe uvedené malé provozovny se nemusi nechat schvalovat, za splnéni
legislativnich poZadavkil odeSlou zadost o registraci provozu a vyckaji na zapis do patficného
registru (vSechny registrované a schvalené provozovny jsou k nalezeni na webové strance
www.svscr.cz, v sekci ,,Registrované subjekty SVS®).


http://www.svscr.cz/

Priklad z praxe — mozny postup realizace malé faremni zpracovny (bourarna,
syrarna)

1. krok

Mistné prislusny stavebni uiad (SU): navitéva je nezbytna, at’ uz pijde o novostavbu,
rekonstrukei, ¢ vnitini Gpravy stavajici budovy. Pracovnikim SU budete prezentovat sviij zamér
(zédkladni informace, stavajici stav a planek stavby apod.) a zjistovat, zda je dle uzemniho planu
mozny. To je dilezité, protoze se muze stat, ze vami planovana aktivita se v daném uzemi neda
realizovat! Zastupce SU vam na zakladé dodanych informaci sdéli, jaké dalsi kroky podniknete, zda
je nutny napft. izemni souhlas, stavebni povoleni/ohlaSeni stavby apod. Dozvite se také, od jakych
dotenych organizaci (KHS, HZS apod.) bude SU chtit vyjadieni (zivazna stanoviska), mtze mit i
dalsi pozadavky dle mistnich potieb a zvyklosti.

Mistné prislusna krajska veterinarni sprava (KVS): pfi prezentaci zaméru nezapomeiite na
zakladni informace o vaSem hospodaistvi, pudorys, zamysleny pocet zpracovavanych zvirat,
vzdalenost jatek, imysl registrace/schvaleni provozu, provozni zalezitosti apod.

V prezentovaném planku bude v pfipadé bourdrny dulezité mj. navrhnout popis cesty jateCnich
trupi od vchodu do budovy bourarny k samotnému zpracovani/bourdni (pozor na kiizovou
kontaminaci).

Mistné prislusna krajska hygienicka stanice (KHS): zde bude potieba prezentovat planek stavby
(stavajici stav + planovany stav), vCetné planu ¢innosti. Lze pouzit stejny planek jako v ptipadé
KVS, diraz bude kladen na zakladni hygienické pozadavky (kde bude vylevka, diez apod.). V
planku bude opét dulezity popis cesty jatecnich trupt od vchodu ke zpracovani.

Mistné prisluSny hasi¢sky zachranny sbor (HZS): pidorys zamyslenych prostor by mél
obsahovat navrh rozvodi elektfiny (technicka zprava, revize), umisténi hasi¢ského pftistroje;
pozarné bezpecnostni zprava.

2. krok

Ptiprava projektové dokumentace: zakres stavajici situace, navrh finalni verze bourarny (umisténi
zafizeni, chladiciho boxu, ponku, pracovnich stolii, rozméry apod.), technicka zpréava.

Pti ptipravé projektové dokumentace je vhodné prubézné komunikovat s vysSe uvedenymi
organizacemi (hlavné s KVS) tak, aby v dokumentaci byly zohlednény vsechny relevantni
piipominky.

3. krok

Hotovou projektovou dokumentaci je potfeba dodat vS§em vySe uvedenym organizacim. V piipade,
ze je vSe v potadku, obdrzite kladna zdvazna stanoviska, ze s realizaci bourarny lze zacit. V ptipadé,
7Ze je potieba néco opravit ¢i dodat né&jaké podklady, obdrzite vyzvu. Peclivost pfi realizaci
ptedchozich krokti napomiize k hladkému prabéhu ptipravy podkladu.

4. krok

Fyzické realizace bourarny: dle vasich planti a moznosti, dle schvalenych podkladi. V piipadé, Ze je
nutné provést néjaké Upravy v rozporu se schvalenou dokumentaci, neprodlené komunikujte s
dotcenymi organizacemi.

5. krok

Po realizaci zpracovatelského provozu (bourarny) informujte vySe uvedené organizace o tom, Ze
akce probé¢hla v souladu s podklady (pokud neprobéhla néjaka schvalena zména). Z vySe uvedenych
organizaci se dostavi povefeny pracovnik. Ten s vami projde realizovany zpracovatelsky prostor a v
ramci svych povinnosti vypracuje podklady, aby bylo mozné vydat zavazné stanovisko pro SU.



6. krok

V pfipad¢, Ze je vSe v pofadku a obdrzeli jste zavazna stanoviska pro SU, probéhne kolaudace
prostor ze strany SU. Kolauda¢ni rozhodnuti nebo jiny dokument od SU je podklad pro KVS, jako
soucast dokladu k registraci bourdrny (ptidorys, vybaveni, provozni fad, sanita¢ni a hygienicky fad
apod.).

Je potfeba myslet na to, Ze se nejednd o zavazny postup. Vzdy je potfeba vSe projednat s mistné
prislusnou KVS. Na jednotlivych pozadavcich se 1ze v ramci jednani shodnout, kazda situace ma
feSenti.



Zakladni pozadavky na zpracovatelsky prostor (bourarna, jatky, syrarna apod.),
v némzZ se zachazi s potravinami Zivo¢isSného pivodu

podlahy, povrchy stén, stropy, poptipad¢ vnitini plochy zastfeSeni, dvefe a ramy oken
snadno Cistitelné a dezinfikovatelné, vyrobené z dobfe udrzovatelnych, hladkych,
nepropustnych a nekorodujicich materiali, které neplsobi nepfiznivé na zdravotni
nezdvadnost potravin (muze jit i o dievo, pokud splituje naroky na pouziti v hygienickych
prostorach)

podlahy konstruované tak, aby umoziovaly snadny, a ptimy odtok vody do kanaliza¢nich
vpusti. Odvod kondenzatu musi byt sveden pfimo do kanaliza¢niho vedeni, pro uklid
pouzivat pouze pomicky, vhodné pro uklid potravinatskych prostor!

stény s povrchem omyvatelnym, vyska omyvatelného povrchu neni legislativné. Rozhodujte
se podle provoznich potfeb (omyvatelny povrch nemusi znamenat za kazdou cenu obklady
stén. Lze vyuzit i napt. omyvatelné¢ barvy do hygienickych prostor, plastové PUR panely
apod.)

zkosené okenni parapety

veskeré rozvody vedeny skryt€ pouze s vyusténim nezbytné nutnych ptipojek

dostatenou pfirozenou nebo mechanickou ventilaci a vymeénu, poptipadé€ 1 filtraci a Gipravu
vzduchu, aby v zavislosti na teplot¢ a technologickém procesu bylo zajiSténo udrzovani
relativni vlhkosti pod rosnym bodem k zabranéni kondenzace vodnich par a aby byly
odstranény nezadouci pachy, para, kouf a jiné necistoty z ovzdusi

dostatecné piirozené nebo umélé osvétleni

dostatecny pocet vhodné umisténych a vybavenych zafizeni na myti, suSeni a dezinfekci
rukou s tekouci pitnou, studenou a teplou vodou, popfipadé vodou pfedmichanou na
piiméfenou teplotu, kterd nejsou ovladatelnd ruéné, a zafizeni na Cisténi a dezinfekci
nastrojl, nafadi, nddob a pracovnich pomticek s tekouci vodou o teploté alesponi 82 °C, nebo
jiny alternativni zptisob se stejnym ucinkem

dostatecny pocet toalet se splachovacim zafizenim a Saten pro zaméstnance umisténych tak,
aby byl vyloucen pfimy vstup z téchto mist na pracovisté

mistnost/prostor pro expedici vyrobku

mistnost/prostor pro myti, dezinfekci a skladovani vratnych a nevratnych obali, ptepravek,
provoznich a skladovacich nadob

uzamykatelnou mistnost/prostor pro ukladani Cisticich a dezinfekcnich prostiedkt

prostory a zafizeni k ¢isténi a dezinfekci dopravnich prostredka

kafilerni box (trezor)

zafizeni k odvéadéni tekutych a pevnych odpadi.

Technologické zatizeni a stroje musi byt rozmistény tak, aby snadny pfistup k nim umozioval jejich
radné Cisténi a dezinfekci i provadéni oprav

Provozy, v nichz se zachazi s potravinami Zivo¢iSného piivodu, musi byt zdsobeny pitnou vodou
pod tlakem a teplou vodou v takovém mnozstvi, aby byla pln€¢ pokryta jeji potfeba v pribéhu
vyrobniho procesu.

Neni-li dale stanoveno jinak, nesmi byt teplota v masnych provozech:

vy$§i nez 25 °C v teplych provozech

vy$si nez 4 °C v chladirnéch (teplota masa v jadfe by neméla stoupnout nad 7 °C, 4 °C u
drtibeziho masa, 3 °C u vnitinosti a 2 °C u mletého masa)

vyssi nez -12 °C v provoznich mrazirnach (vyssi nez -18 °C ve skladovacich mrazirnach)
vy$Si nez 12 °C v ostatnich provozech, v nichz se zachazi s potravinami zivocisného
puvodu (faremni bourdrny). Lze vyuZit i jiny systém s rovnocennym ucinkem (natizeni (ES)
¢. 853/2004



Technologické zatizeni, stroje, nastroje, naradi, nadoby a pracovni pomucky, které prichazi do styku
s potravinami zivo¢isného piivodu, musi byt konstruovany a vybaveny tak, aby:

e jejich povrchy byly hladké, snadno omyvatelné a dezinfikovatelné

e nepodléhaly korozi a neptisobily neptiznivé na zdravotni nezavadnost potravin.



